L es entyées

Le fole gras frais :

En ML cuit ; aux éplees douces et pain de campaging 132.80
Chaud ; poélé aux péches confites,

bouillon glacé de vosé Poulsard 21.00

Servi avee son Verve de macvin rouge 22.00

Le fumé dujum :

L'Asslette de jambon cru fumé et

tevvine de fole de volaille maison 9.50
Le nem de langue fumée au comte,
petite salade o L'huile de noix 10.50

La Mey et Les vLvLIeres :

Le rouleaw de trulte fumée maison et ses Légumes croguants
velevés de corlandre, sauce au fromage blanc et cltron vert 11.60

La Salade de saint-)acques et Langoustines 14.¢0
La cassolette d’écrevisses aux Morilles et Savagnin 14.80
Les petits filets de trultes blancs, crévee de savagnin 14.30

Les cha mpm NWOWS :

En Croute avee des wortlles o la crene 11.20
Ewn croute @ue des mortlles o la créme 19.60

Les fromages :

La petite salade de chevre chaud, La ferme de Rotsy £.90

Le Bois Dormant - Hotel Restaurant
443 route de Pontarlier . 39300 CHAMPAGNOLE . Té¢l +33(0)3.84.52.66.66. . Fax +33 (0)3.84.52.66.67
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Les Plats
Le risotto de Saint Jacques votie, au safran et vieux Comté 18.70
LAloll de cabillawd mi-salé et ses légumes frals 15.80
Les filets de Perche meunitre et pommes frites 14.20
La grosse Trulte du Moulln de Plerre au Savagnin 14.€0
ek
Le filet de beewf potlé beurre vigneron 15.90
L'entrecote avee sa poélée de champlognons o La créme 14.90
Le tournedos aux morilles 232.60
L'escalope de veau Franc-comtolse 14.60
Le wagvret de canarol vOtl, polre et jus véolult au Trousseau 15.50

Desserts o commander en début de repas :

L'asstette Gourmande 9.00
Le moelleux au Chocolat créme anglaise 2.00

Le petit entremet 0 la banane, caromel de morilles, glace aux nolx  £.50
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Les suggestions du moment
Cepes et givolles

Entrées
Asslette de Leguumes croquants, comme des crudités,

velevés i Uhudile o’olive bastlic 11.50
cassolette de girolles persillées ou cepes 11.50
Melown au Porto ou au Macvin 12.¢0

Carpaccio de Melow et griottines, jambon Servano
et véduction de Macvin rouge 132.60

Risotto Arborio servi juste avee des girolles ow cepes frais
et copeaux de vieux comtt 14.00

Les Nolx de salnt Jacques voties sur un sablé aux olives
caviar d'avbergines et vinaigrette de piquillos 16.50

POLSSONGS :

Gambas o la plancha sur une petite tartelette

aw parmesan et vatatouille frotde 12.00
Le Rossini de cabillaud aux givolles ou cépes,

crtme Balsamioue 22.00
viandes :
Rognons de veau poélés a Lo Bordelaise 14.50
La sourts d'agneau confite au thym {rals, et sa semoule 16.00
La cocotte du Ris de Veau aux girolles ou cepes

et son Risotto crémeux 23.00

v 4
Nos fromages affinés

Le plateaw de fromages 2.50
L'asslette de fromages comtols 5.50
Le pot tiede de cancolllotte maison 6.50
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Moyt tYadEOn, A 33,60 Buros

Les escargots Comtols boutllon d’ail dowx et panINEqUEt d’épimwd

ou

Le rouleaw de truite fumée matson et ses Légumes crogquants relevés de coriandre,
sauce au fromage blane et citron vert

ou

Le Marbré de magret fumé et fole gras de canard

La cassolette o'écrevisses au vin jaune et morilles

ou

La sourts d'agneau confite au thym {rals, et sa semoule
ou

L'Escalope de veau Franc-comtolse

L'nsslette d'affinés Comtols

Moot Lagis i 0 23,60 g

La carte des Desserts

Le buffet de hors d'oewvre

ou

Le nem de Langue fumée au comté

petite salade a L hudle de noix

La cocotte de coq au vin du Jura

ou

Le faux filet potlé, et champlgnons i La créme

ou

Les petits filets oe trultes blancs, créve de savagnin
L'asslette de fromages comtols

La carte des Desserts
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MEeNnU SAVEUr O 45 Uros

La petite mLse en bouche du moment

Hedek

Les Nolx de Saint Jacoues roties sur un sablé aux olives,
caviar d'aubergines et vinalgrette de plauillos
Ou
Le mi cudt oe fole gras de canaro aux épices douces
Pain de campagne
Ou
Le Fole gras poélé aux peehes confites, bouillon glact de vosé Poulsard

Hedek

Le dos de cabillaud votl aux écrevisses et morilles
Ou
La cocotte du Ris de Veau aux givolles et son Risotto crémenx
Ou
La cocotte de coq aux worilles et vin Jaune

Hedek

Les affinés comtols

Hedek

L'asslette des trols desserts gourmands
ou
Le cholx dans La carvte des desserts
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